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Anotace: Písemné opakování významu, složení, výroby  a použití sušeného a zahuštěného mléka v cukrářské výrobě.

Metodický pokyn: Písemná práce  je určena ke zjišťování znalostí o významu, složení, výrobě a použití sušeného a zahuštěného mléka v cukrářské výrobě. 
Písemná práce – Mléko a mléčné výrobky 2.
Jméno____________________     Třída__________
Datum____________
1. Vysvětli, na jakém základním principu jsou vyráběna zahuštěná (kondenzovaná) mléka.

___________________________________________________________

___________________________________________________________.

2. Správně doplň věty nabízenými možnostmi.

 Zahuštěné mléko neslazené obsahuje ___%vody          30%, 50%, 70%;
 



            ___%sušiny        30%, 50%, 70%.
 Zahuštěné mléko slazené obsahuje       ___%vody  
      30%, 50%, 70%;
 




      ___% sušiny         30%, 50%, 70%.
3. Uveď správné obchodní názvy zahuštěných mléčných výrobků do vět.
Obchodní název neslazeného zahuštěného mléka zní ___________________.

Obchodní název slazeného zahuštěného mléka je______________________.

Zahuštěné karamelizované mléko nese obchodní název_________________.

Zahuštěné slazené ochucené mléko v tubě nalezneme pod obchodním názvem____________.

4. Uveď alespoň tři rozdíly mezi Salkem a Tatrou (mléčnými zahuštěnými výrobky).

SALKO






TATRA

______________________


_______________________
______________________


_______________________
______________________


_______________________
______________________


_______________________
5. Uveď dva názvy způsobů sušení mléka:
______________________


________________________

6. Vyhodnoť, který z těchto dvou způsobů (viz otázka č. 5) sušení je výhodnější a uveď důvody proč vybraný způsob sušení je lepší.

___________________________________________________________

__________________________________________________________.

7. Doplň vlastnosti sušeného mléka.

Barva_____________________________________________________.

Chuť______________________________________________________.

Vůně______________________________________________________.

Konzistence________________________________________________.

Rozpustnost_________________________________________________.

8. Popiš jednotlivé nákresy a správně doplň názvy jednotlivých způsobů sušení.

Název způsobu sušení_____________________

[image: image3.jpg]



Název způsobu sušení_____________________
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9. Vyber správně do vět nabízené teploty k jednotlivým uvedeným způsobům sušení.

Během válcového sušení je mléko zahříváno v tenké vrstvě na vnějším plášti zevnitř ohřívaných válců na teplotu_____________°C. 

 Až na  100°C;   120°C;   130°C;   140°C;   150°C;   160°C.

V rozprašovacích sušárnách je mléko rozprašováno ve formě jemné mlhy do vzduchem vyhřátých komor při teplotě v rozmezí_____________________°C.

Až na 50 až 130°C;   60 až 135 °C;   60 až 150°C;   75 až 165°C.

10.  Uveď, k jakým účelům se využívá sušené mléko v potravinářství, domácnosti a cukrářské výrobě.

__________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________.
11.  Vysvětli, jaké je použití zahuštěných mléčných výrobků v domácnosti, potravinářství a cukrářské výrobě.

___________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________.

12. Popiš, jaké jsou skladovací podmínky pro sušené mléko.

Teplota ___________________________________________________.

Vlhkost___________________________________________________.

Skladovatelnost s ostatními surovinami__________________________

__________________________________________________________.

Obaly_____________________________________________________.

13. Zakroužkuj jednu správnou odpověď. Pojem INSTANTIZACE  znamená, že:

a) se zahuštěné mléko dále suší a, tím se stává rychleji rozpustné;
b) se usušené mléko zvlhčí parou a znovu suší;
c) se usušené mléko namáčí a dále se kondenzuje.

12. Doplňte obchodní názvy sušeného mléka a dalších sušených mléčných výrobků:

Sušené mléko_______________________________________________

__________________________________________________________.

Další upravené druhy:

Ochucené a obohacené pro výživu kojenců_____________________________.

Dochucené sušené mléko obohacené o další přísady______________________

_____________________________________________________________.

Správné znění odpovědí

1. Vysvětli, na jakém základním principu jsou vyráběna zahuštěná (kondenzovaná) mléka.

Zahuštěné mléčné výrobky jsou získávány částečným odpařováním vody z mléka nebo smetany.

2. Správně doplň věty nabízenými možnostmi.

 Zahuštěné mléko neslazené obsahuje70%vody           30%, 50%, 70%;
 



           30% sušiny        30%, 50%, 70%.

Zahuštěné mléko slazené obsahuje           30%vody
      30%, 50%, 70%;

 




        70% sušiny         30%, 50%, 70%.
3. Uveď správné obchodní názvy zahuštěných mléčných výrobků do vět.
Obchodní název neslazeného zahuštěného mléka zní TATRA.
Obchodní název slazeného zahuštěného mléka je SALKO.
Zahuštěné karamelizované mléko nese obchodní název CARMELO,   SALKO- KARAMEL.
Zahuštěné slazené ochucené mléko v tubě nalezneme pod obchodním názvem PIKAO.
4. Uveď alespoň tři rozdíly mezi Salkem a Tatrou (mléčnými zahuštěnými výrobky).

SALKO:


· obsahuje 30% vody a 70% sušiny; 

· po homogenizaci se před balením nesterilizuje;

· obsahuje přídavek cukerného sirupu;

· má smetanovou až světle žlutou barvu;

· je hustší konzistence;

· má výrazně sladkou chuť.




TATRA:
· obsahuje 70% vody a 730% sušiny; 

· po homogenizaci se před balením sterilizuje;

· neobsahuje přídavek cukerného sirupu;

· má bílou smetanovou barvu;

· je řidší roztékavé konzistence;

· má nasládlou chuť.

5. Uveď dva názvy způsobů sušení mléka:
1. Na válcích - válcové mléko.
2. V rozprašovacích sušárnách (komorové sušení) – mlhové mléko.
6. Vyhodnoť, který z těchto dvou způsobů (viz otázka č. 5) sušení je výhodnější a uveď důvody proč uvedený vybraný způsob sušení je lepší. Lepší a výhodnější je způsob sušení v rozprašovacích sušárnách pomocí horkého vzduchu. U mlhového mléka je zachována biologická hodnota i smyslové vlastnosti mléka, sušené mlhové mléko se dobře rozpouští i ve studené vodě, konzistence je sypká bez hrudek.
7. Doplň vlastnosti sušeného mléka.

Barva krémovitá až nažloutlá.
Chuť mírně nasládlá, na jazyku zanechává film.
Vůně mléčná bez cizích pachů.
Konzistence sypká, bez hrudek a kousků.
Rozpustnost dobrá i ve studené vodě.
8. Popiš jednotlivé nákresy a správně doplň názvy jednotlivých způsobů sušení.
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9. Vyber správně do vět nabízené teploty k jednotlivým uvedeným způsobům sušení.

Během válcového sušení je mléko zahříváno v tenké vrstvě na vnějším plášti zevnitř ohřívaných válců na teplotu 120°C. 

 Až na  100°C;   120°C;   130°C;   140°C;   150°C;   160°C.

V rozprašovacích sušárnách je mléko rozprašováno ve formě jemné mlhy do vzduchem vyhřátých komor při teplotě v rozmezí 60 až 150°C.

Až na 50 až 130°C;   60 až 135 °C;   60 až 150°C;   75 až 165°C.

10. Uveď, k jakým účelům se využívá sušené mléko v potravinářství, domácnosti a cukrářské výrobě.

Sušené mléko se používá k výrobě mléčné modelovací hmoty, k přípravě náplní, krémů, hmot, těst, k přípravě obnoveného mléka po smíchání s vodou, ho lze použít stejně jako mléko čerstvé. Dále do kávy, čaje, při výrobě zmrzlin, mražených krémů, sušenek, oplatek. Je součástí instantních kaší, pudinků, nápojů, dětských příkrmů apod.
11. Vysvětli, jaké je použití zahuštěných mléčných výrobků v domácnosti, potravinářství a cukrářské výrobě.

Zahuštěné mléčné výrobky slouží k přípravě obnoveného mléka a následně stejné použití jako u mléka čerstvého. Dále se zahuštěná mléka používají jako toppingy na poháry, zmrzlinu a restaurační moučníky, k přípravě krémů, náplní, do kávy, čaje, při výrobě domácích likérů, do omáček aj.
12. Popiš, jaké jsou skladovací podmínky pro sušené mléko.

Teplota do 20°C.
Vlhkost maximálně 70%.
Skladovatelnost s ostatními surovinami - v čistých místnostech (skladech) mimo dosah ostatních aromatických surovin, protože sušené mléko snadno přijímá cizí pachy.
Obaly igelitové nebo speciálně upravené alu folie.
14. Zakroužkuj jednu správnou odpověď. Pojem INSTANTIZACE  znamená, že:

a) se zahuštěné mléko dále suší a, tím se stává rychleji rozpustné;

b) se usušené mléko zvlhčí parou a znovu suší;

c) se usušené mléko namáčí a dále se kondenzuje.

15. Doplňte obchodní názvy sušeného mléka a dalších sušených mléčných výrobků:
Sušené mléko mlhové plnotučné 27% tuku; plnotučné 25% tuku; polotučné 13% tuku; odtučněné 0,5% tuku
Další upravené druhy:

Ochucené a obohacené pro výživu kojenců BEBA, SUNAR, NUTRILON…
Dochucené sušené mléko obohacené o další přísady MalCao, Kaolar, Bikava aj.
Použité zdroje:

Veškerá schémta – vlastní nákresy
