Postup měření pH
S využitím pH čidla od firmy Pasco jsme se rozhodli porovnat změny hodnot pH, ke kterým dochází v důsledku ředění běžného octa a citronové šťávy. Nejprve jsme v obou případech použili původní koncentrace (ocet 8% a čerstvou vymačkanou šťávu z citronu) o stejném objemu 40 ml, abychom při následném ředění zachovali stejné podmínky. Při druhém měření jsme oba roztoky naředili přidáním 20 ml vody, tedy v poměru 2:1. Hodnota pH se tím dle očekávání sice zvýšila (došlo tedy v obou případech ke snížení kyselosti), ale hodnoty pH byly velmi podobné. Dalším přidáním 20 ml vody, tedy na poměr 1:1 se hodnoty pH zvýšily u octa o 0,2  a u citronové šťávy o 0,1. 
Ředěním těchto oblíbených dochucovadel se tedy větších změn pH ze zdravotního hlediska nedočkáme, a proto bychom je měli do jídelníčku zařazovat co nejméně. 
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