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Videoinspirace k laboratorní práci
Chemie
Je káva kyselá?

Projekt: „Čerstvý vítr z hor“
číslo projektu: CZ.02.3.68/0.0/0.0/16_010/0000509

Partner projektu: Masarykova základní škola a Mateřská škola Debř, 
Mladá Boleslav, Bakovská 7, příspěvková organizace

Termín konání Projektového odpoledne CKP: 24.9. 2018

Hlavní koordinátor projektu: Základní škola, Trutnov, Komenského 399, 541 01 TRUTNOV

Pomůcky: 
· sada Pasco na měření pH, tablet a SW SparkVue, 3 skleničky, rozpustná káva, káva s výtažkem houby Gandoderma lucidum -  česky lesklokorka lesklá, zrnková káva, mléko 
Popis činnosti:
Video zachycuje postup při laboratorní práci z předmětu Chemie na téma měření pH kávy. 
Jednotlivé kroky činnosti:
· připravíme kávu rozpustnou, kávu s výtažkem houby Gandoderma a kávu zrnkovou
· použijeme vždy stejné množství kávy i vody
· změříme u každé kávy její pH a zapíšeme do tabulky
· změříme pH mléka a zapíšeme do tabulky
· do každé kávy přilejeme 50 ml mléka
· [bookmark: _GoBack]změříme u každé kávy s mlékem opět pH a zapíšeme do tabulky

· vždy řádně očistíme měřič pH v neutralizačním roztoku!
Tabulka:
	
	káva rozpustná
	káva s výtažkem houby Gandoderma
	zrnková káva
	mléko
	káva rozpustná s mlékem
	káva s výtažkem houby Gandoderma s mlékem
	zrnková káva s mlékem

	pH
	5,49
	5,97
	6,07
	6,47
	6,17
	6,47
	6,51



Závěr:  
Všechny typy mléka mají kyselé pH. Po přidání 50 ml mléka do jakékoli kávy, se tato káva stane méně kyselou.
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