1. ZKOUMÁME HUSTOTU CUKERNÝCH ROZTOKŮ

2. POMŮCKY: velké a malé kádinky, zkumavky ve stojanu, plastové pipety, sada hustoměrů, odměrné válce

3. PŘÍPRAVA CUKERNÝCH ROZTOKŮ

Roztoky jsme připravili rozpuštěním 600g, 450 g a 300g cukru vždy v 450 ml horké vody, po úplném rozpuštění cukru jsme přidali trošku potravinářského barviva – červeného, žlutého a modrého. Pokusy jsme prováděli s roztoky po ochlazení na pokojovou teplotu.

1. ÚLOHA: ZKOUMÁNÍ HUSTOTY ROZTOKŮ POMOCÍ SESTAVY S DÁLKOMĚREM ZE STAVEBNICE ITRIANGLE (ÚLOHA 14)

TEORIE: Čím menší je hustota kapaliny, tím je objem ponořené části plováku  větší (Archimédův zákon), zároveň druhé rameno přitom stoupá vzhůru (princip rovnoramenných vah).

2. ÚLOHA: MĚŘENÍ HUSTOTY ROZTOKŮ POMOCÍ SADY HUSTOMĚRŮ

TEORIE: Hodnotu hustoty v g / cm³ odečteme na stupnici v místě, kde ji protíná hladina kapaliny.

POZOR: Musíme zvolit hustoměr se správným rozmezím hodnot.
3. ÚLOHA: POROVNÁNÍ HUSTOTY ROZTOKŮ VRSTVENÍM DO ZKUMAVKY

TEORIE: Dolní vrstvu bude tvořit roztok s největší  hustotou (ČERVENÝ), uprostřed bude ŽLUTÝ  a horní vrstvu bude tvořit roztok s nejmenší hustotou (MODRÝ).
Při vrstvení nezáleží na pořadí roztoků, pěkný výsledek dostaneme při opatrném nalévání po stěně zkumavky. + FOTO
