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Popis pracovního postupu. (kontrola)
Honza se sestrou se rozhodli, že pomohou mamince a připraví sami oběd. Oběd se jim sice povedl, ale recept se jim pěkně promíchal.

Dokážeš seřadit text tak, jak po sobě mohl následovat v kuchařské knize. Věty očísluj podle pořadí.


Šunkofleky

1. Připravíme si všechny potřebné suroviny.
2. Potřebujeme 1 balíček těstovin, 300 gramů uzeného masa, sterilovaný hrášek a kukuřici, 4 vejce,   150 ml mléka, sůl, pepř, tvrdý sýr.
3. Jestliže máme připravené ingredience, můžeme přistoupit k vaření.
4. Připravíme si větší hrnec, do kterého nalejeme vodu podle návodu na těstovinách.
5. Tu osolíme a dáme vařit.
[image: C:\Users\gondkovska\AppData\Local\Microsoft\Windows\Temporary Internet Files\Content.IE5\QDUWWJA6\MC900198596[1].wmf]6. Když se voda začne vařit, vsypeme těstoviny, zamícháme a vaříme podle pokynů na sáčku s těstovinami.
7. Než se nám těstoviny uvaří, rozkrájíme uzené maso nadrobno.
8. Otevřeme si i plechovku s hráškem a kukuřicí.
9. Můžeme použít také mraženou zeleninu.
10. Uvařené těstoviny scedíme a proplácheme studenou vodou.
11. Zapékací misku nebo pekáč vymažeme olejem.
12. Do misky či pekáče nasypeme těstoviny, pokrájené maso, zeleninu a zlehka a opatrně promícháme. Dochutíme solí a pepřem.
13. Celé to zalijeme vejci, která jsme rozšlehali v mléce.
14. Misku vložíme do trouby vyhřáté na 200 stupňů a pečeme asi 20 minut.
15. Mezitím si nastrouháme tvrdý sýr.
16. Po dvaceti minutách minutách posypeme sýrem a necháme ještě 5 minut zapéct.
17. Můžeme podávat s kyselou okurkou. 
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Celé to zalijeme vejci, která jsme rozšlehali v mléce. 
Mezitím si nastrouháme tvrdý sýr. 
Než se nám těstoviny uvaří, rozkrájíme uzené maso nadrobno.
Jestliže máme připravené ingredience, můžeme přistoupit k vaření.
Připravíme si všechny potřebné suroviny.
Po dvaceti minutách minutách posypeme sýrem a necháme ještě 5 minut zapéct.
 Potřebujeme 1 balíček těstovin, 300 gramů uzeného masa, sterilovaný hrášek a kukuřici, 4 vejce,   150 ml mléka, sůl, pepř, tvrdý sýr.
Uvařené těstoviny scedíme a proplácheme studenou vodou.
Otevřeme si i plechovku s hráškem a kukuřicí.
Můžeme podávat s kyselou okurkou. 
Když se voda začne vařit, vsypeme těstoviny, zamícháme a vaříme podle pokynů na sáčku s těstovinami.
Můžeme použít také mraženou zeleninu.
Tu osolíme a dáme vařit.
Připravíme si větší hrnec, do kterého nalejeme vodu podle návodu na těstovinách.
Zapékací misku nebo pekáč vymažeme olejem.
Misku vložíme do trouby vyhřáté na 200 stupňů a pečeme asi 20 minut.
Do misky či pekáče nasypeme těstoviny, pokrájené maso, zeleninu a zlehka a opatrně promícháme. Dochutíme solí a pepřem.







Postup: Žáci mohou text seřadit očíslováním.
	Je možné text rozstříhat pro práci ve dvojicích (skupinách).
	Celý text je možné pro kontrolu promítnout dataprojektorem.

Použité zdroje: Recept vlastní
	Obrázek [cit.2011-11-27] dostupné na:
		http://office.microsoft.com/cs-cz/images/?CTT=6&ver=14&app=powerpnt.exe 
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