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Pracovní list – založení inventáře dle zadaného menu

1. zakreslete prostření pro jednu osobu na jednoduché menu
Studený předkrm  - bílé víno
Polévka
Hlavní pokrm – červené víno





















2. zakreslete prostření pro jednu osobu na složité menu 
Studený předkrm – bílé víno
Polévka
Hlavní pokrm – červené víno
Studený moučník – sekt






















3. zakreslete prostření pro jednu osobu na složité menu 
Studený předkrm – bílé víno
Polévka
Teplý předkrm – druhé bílé víno
Hlavní pokrm – červené víno
Teplý  moučník – sekt





















4.zakreslete prostření pro jednu osobu na slavnostní  menu
Studený předkrm – bílé víno
Polévka
Mezichod –ryba – druhé bílé víno
Teplý předkrm 
Hlavní pokrm – červené víno
Dezert 
Teplý  moučník – sekt
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