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	Anotace:
	Kuchařské hádanky jsou určeny pro žáky 2. a 3. ročníků oborů Kuchař – číšník a Stravovací a ubytovací služby se zaměřením na stravování. Materiál je určen k opakování a procvičování probraného učiva v předmětech Technologie a Potraviny a výživa.

	Metodický pokyn:
	Interaktivní tabule nebo PC učebna, kde každý žák má svůj počítač


Uvedená hra obsahuje otázky, za jejichž správné odpovědi řešitel dostává indicie. Druhým krokem je z těchto indicií odvodit název pokrmu, jehož charakteristika je uvedena bílým písmem v úvodu hádanky. 
Hra obsahuje 2 hádanky, mezi nimiž se lze přepínat rolovacím oknem v pravém rohu obrazovky.

Dostupné z:

www.dumylm.euweb.cz/hadanka
Použité zdroje:

· ARCHIV AUTORA
· Kuchařské suroviny a přísady. Praha: Slovart, 1996, ISBN 80-85871-93-9

· RUNŠTUK, Jaroslav a kol. Receptury teplých pokrmů. Český Těšín: IQ 147, 1995, ISBN 978-80-904093-0-9.
· ROJIK, Ladislav. Rojikovo kořeni [online]. [cit. 20.11.2012]. Dostupný na WWW: http://www.rojikovokoreni.cz/
· NOVÁK, Ladislav. zahrada-relax-blog.cz [online]. [cit. 20.11.2012]. Dostupný na WWW: http://zahrada-relax.blog.cz/rubrika/omacky
· KUČERA, Ivo. allbiz [online]. [cit. 20.11.2012]. Dostupný na WWW: http://www.cz.all.biz/hruba-psenicna-mouka-mouka-t-450-g28810
SVOBODA, Jiří. OCG [online]. [cit. 20.11.2012]. Dostupný na WWW: http://www.jehnecimaso.cz/obchod
