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	Anotace:
	Učební materiál je určen pro žáky 1., 2. a 3. ročníku oborů Kuchař – číšník a Stravovací a ubytovací služby se zaměřením na stravování. Materiál je určen k opakování a procvičování probraného učiva v předmětech Technologie a Potraviny a výživa.

	Metodický pokyn:
	Interaktivní tabule nebo PC učebna, kde každý žák má svůj počítač


Cílem tohoto výukového materiálu je naučit se stanovit cenovou kalkulaci pokrmu.

Tento materiál obsahuje 3 kroky, které jsou rozdělené do záložek. 
První záložka je KALKULACE, kde je popsána teorie výpočtu normování a kalkulace cen pokrmů.

Druhá záložka POZNEJTE POKRM, kde řešitel má podle uvedené charakteristiky pokrmu poznat a vybrat jeho název. Po stisknutí tlačítka vyhodnotit se zobrazí dialogové okno s nabídkou postupu na další krok, ve kterém se vytváří cenová kalkulace pokrmu pro zadaný počet porcí. Správné řešení lze získat pod tlačítkem řešení při vložení hesla dumylm.
Dostupné z:

www.dumylm.euweb.cz/kalkulace
Použité zdroje:

· ARCHIV AUTORA
· Kuchařské suroviny a přísady. Praha: Slovart, 1996, ISBN 80-85871-93-9

· RUNŠTUK, Jaroslav a kol. Receptury teplých pokrmů. Český Těšín: IQ 147, 1995, ISBN 978-80-904093-0-9.
