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Možnosti minimalizace nákladů za energii  
v ubytovacích zařízeních
1. volbou stroje s co nejvyšší efektivitou využití energie /např. konvektomaty, indukční varná pole, chladící technika s kvalitními izolacemi/
2. aplikovat zařízení umožňující rozložení výroby v čase – zejm. techniku            pro rychlé /šokové/ chlazení, mrazení hotových pokrmů a varnou techniku schopnou automatického provozu přes celou noc
3. vhodně vybrat kapacitu jednotlivých zařízení /nedostatečná či předimenzovaná zvyšuje náklady za energii /
4. využít prvky pro zužitkování odpadního tepla
5. zvolit přesný systém pro sledování a řízení spotřeby energií
6. vhodnou organizací práce
7. ekonomickým využíváním strojového parku
8. správnou volbou teplotních úprav
9. využívat konvenienci
10. efektivním skladováním
11. zvolit přesný systém pro sledování a řízení spotřeby energií
12. vhodnou organizaci práce
13. ekonomickým využíváním strojového parku
14. správnou volbu teplotních soustav




Zdroje:
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