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Houby
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SADA 1
Člověk a příroda
MŠ, ZŠ a PrŠ Trhové Sviny

	Anotace
	Žáci si zopakují učivo o houbách. Žáci popisují jednotlivé části těla houby a rozhodují, které části těla houby na obrázku chybějí. Rozdělují skupinu uvedených hub na jedlé a nejedlé. Žáci zakroužkují správnou odpověď na dané otázky o využití kvasinek. Diskutují o užitečnosti hub pro člověka. Žáci kreslí výrobky, ve kterých jsou obsaženy kvasinky prospěšné člověku.
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	Očekávaný výstup
	zopakované a procvičené učivo přírodopisu (houby)

	Speciální vzdělávací potřeby
	ADHD, dyslexie, dysgrafie, dysortografie

	Vzdělávací oblast

Vzdělávací obor
	Člověk a příroda

přírodopis

	Druh učebního materiálu
	pracovní list 

	Stupeň a typ vzdělávání
	základní vzdělávání – druhý stupeň základní školy praktické

	Typická věková skupina
	12 – 14let / 7. ročník


HOUBY

Houby jedlé a nejedlé

· Úkol č. 1:

· popiš jednotlivé části rostlinného těla houby (klobouk, lupeny, podhoubí, rourky, třeň, prsten)

· které dvě části rostlinného těla houby nejsou na obrázku: ___________ a __________
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Úkol č. 2:

· rozděl následující houby na jedlé a nejedlé (muchomůrka červená, bedla vysoká, hřib dubový, muchomůrka tygrovaná, liška obecná, ryzec pravý, hřib satan, hlíva ústřičná, muchomůrka zelená, václavka obecná, křemenáč osikový)
	HOUBY JEDLÉ
	HOUBY NEJEDLÉ

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Nenič houby, které nesbíráš!!!

Úkol č. 3:
· Zakroužkuj správnou odpověď.
Houby jsou též kvasinky nezbytné při výrobě:

a)vína, piva, mléčných výrobků, léčiv a sýrů

b)moštu, limonády, mouky a masných výrobků
Úkol č. 4:

·  Nakresli výrobek, ve kterém se používají kvasinky.
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