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Číslo projektu: CZ 1.07/1.4.00/21.3355
Autor: Mgr. Jana Tejmlová
Datum tvorby: 30. 10. 2012
Cílový ročník: osmý, devátý
Vzdělávací oblast/obor/okruh: JAZYK A JAZYKOVÁ KOMUNIKACE_CIZÍ JAZYK_NĚMECKÝ JAZYK
Klíčové slovo: Pfefferkuchen, Zutaten, Mehl, Honig, Zimt, Sodapulver
Anotace: Tento pracovní list slouží žákům na počáteční úrovni ke studijnímu čtení, seznámení s německými reáliemi a činnostnímu učení. Hodina probíhá ve cvičné kuchyňce. Recept je skutečný, žáci si jej pomocí slovníku přeloží a upečou podle něj tradiční pečivo.


Pfefferkuchen
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Zutaten:											
500 g Mehl			______________________________
190 g Zuckerpuder		______________________________
125 g Butter			______________________________
125 g Honig			______________________________
3 Ei(er)				______________________________
1 EL (Esslöffel) Sodapulver	______________________________
1 TL (Teelöffel) Zimt		______________________________
½ TL Nelken			______________________________
1-2 Eier zum bepinseln	______________________________
8 bis 10 Minuten bei 160 Grad auf der mittleren Schiene backen, 
noch heiß mit Eigelb bepinseln,
mit Zuckerguss verzieren
Guten Appetit!
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