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Anotace:
Materiál je připraven pro samostatnou či skupinovou práci žáků. Je vytvořen na téma výroba cukru. Materiál je vytvořen na procvičení schopnosti práce s textem, vyhledávání informací z učebnic, encyklopedií nebo internetu. 
Pilotáž provedena na interaktivní tabuli.













Výroba cukru: 
1. Doplň: 
Cukr = ………….. sladidlo. 
Chemicky je cukr……………..
Cukr řadíme mezi       sacharidy – lipidy – bílkoviny.
 
2. Vypiš hlavní suroviny pro výrobu cukru: 



3. Základní technologický postup výroby je: (popiš jednotlivé fáze výroby): 
Řepa
Praní
Řezání
Extrakce
Čeření 
Saturace
Filtrace
Síření
Odparka
Svařování 
Krystalizace
Odstředění 
Rafinace
Balení, skladování 

4. Jaké znáš základní druhy cukru: 


5. Najdi státy, které cukr produkují nejvíce:

 
6. Napiš nejznámější cukrovary v ČR.

 
7. Čím se proslavily Dačice?

 
8.  Využití cukru: (vypiš)

 
9. Co je cukrovka?

10.Správně přiřaď: 
Glukosa                                        mléčný cukr
Sacharóza                                    hroznový cukr
Laktosa                                        ovocný cukr
Fruktosa                                      sladový cukr
Maltosa                                        řepný, třtinový cukr
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