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	Anotace:
	Učební materiál Česká kuchyně je určen pro žáky 3. ročníku oborů Kuchař – číšník a Stravovací a ubytovací služby se zaměřením na stravování. Materiál je určen k vysvětlení a procvičení probraného učiva v předmětech Technologie a Potraviny a výživa.

	Metodický pokyn:
	Interaktivní tabule nebo PC učebna, kde každý žák má svůj počítač


Uvedený elektronický učení materiál obsahuje prezentaci, jež vysvětluje danou problematiku. V druhé záložce je umístěna hra. Při správné odpovědi na otázku, řešitel dostává indicie, které rovněž vyplňují technologický postup hádaného pokrmu. Dalším krokem je z těchto indicií odvodit název pokrmu.
Dostupné z:

www.dumylm.euweb.cz/studenakuchyne
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