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EU peníze školám
Základní škola Čachovice a Mateřská škola Struhy, Komenského 96, příspěvková organizace
Označení:	VY_32_INOVACE_13_KvAj9
Předmět: 	Anglický jazyk
Ročník:	9.
Téma:	Cooking
Název:	Sponge cake
Autor:	Mgr. Vlasta Kouříková
Popis:	Pracovní list s receptem na přípravu bábovky doplněný o cvičení na rozšíření slovní zásoby




Metodika: 
Žáci doplní recept na bábovku. Mohou použít slovník. Na tuto činnost mohou navázat prací na internetu, kde vyhledají jiný recept v angličtině a vypíší si z něj další slovní zásobu týkající se vaření.
Další část hodiny využijí ke konverzaci ve dvojicích o svých oblíbených receptech.























































1. Fill the gaps in the recipe. Choose the right word: speed, bake, pan, sift, brown, beat, stir in, oil, and, pour out
 

Sponge cake


Prep time: 10 minutes
Cook time: 35 minutes

Ingredients
· 3 eggs
· 1.5 cup sugar
· 3/4 cup water
· 1/2 cup vegetable oil
· 3 cup flour
· 1 backing powder


METHOD

1._________ together the flour_________ backing powder, set a side.

2. In a mixer, _________the 3 eggs on high speed until frothy.

3. Lower the_________, and beat in sugar, vegetable oil________and water.

4. _________the flour mixture, a third at a time. 

5. _________the batter into your prepared cake ________.

6. _________ the cake for 35 minutes or until it is golden_________.


[bookmark: _GoBack]2. Use the internet, find out another recipe in English and learn more vocabulary about cooking. 

3. Speak about your favourite recipe with your friend.




1. Fill the gaps in the recipe. Choose the right word: speed, bake, pan, sift, brown, beat, stir in, oil, and, pour out
 

Sponge cake


Prep time: 10 minutes
Cook time: 35 minutes

Ingredients
· 3 eggs
· 1.5 cup sugar
· 3/4 cup water
· 1/2 cup vegetable oil
· 3 cup flour
· 1 backing powder


METHOD

1. Sift together the flour and backing powder, set a side.

2. In a mixer beat the 3 eggs on high speed until frothy.

3. Lower the speed, and beat in sugar, vegetable oil and water.

4. Stir the flour mixture, a third at a time. 

5. Pour out the batter into your prepared cake pan.

6. Bake the cake for 35 minutes or until it is golden brown.




Autorem materiálu a všech jeho částí, není-li uvedeno jinak, je Mgr. Vlasta Kouříková.
Financované z ESF a státního rozpočtu ČR. 

Autorem materiálu a všech jeho částí, není-li uvedeno jinak, je Mgr. Vlasta Kouříková.
Financované z ESF a státního rozpočtu ČR. 
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI





