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74k podle mapy uréi polohu a popise pfirodni poméry Italie, podle tematickych map zhodnoti
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Satelitni snimek Italie

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/f/f6/Satellite_image_of Italy _in_March_2003.jpg/220px-
Satellite_image_of Italy_in_March_2003.jpg

Mont Blanc
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/5/58/MountBlanc04.jpg/250px-MountBlanc04.jpg
Lago Maggiore
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/0/04/Isoledibrissago.jpg/200px-Isoledibrissago.jpg
Pohled na Rim z Baziliky Sv. Petra

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/5/59/Pohled_na_%C5%99%C3%ADm.JPG/220px-
Pohled_na_%C5%99%C3%ADm.JPG

Stary kmen olivovniku evropského

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/d/d8/Olive_tree Karystos2.jpg/90px-
Olive_tree_Karystos2.jpg

Alfa Romeo Giulietta

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/9/9d/Alfa_Romeo_Giulietta_front_20100704.jpg/800px-
Alfa_Romeo_Giulietta_front_20100704.jpg

Janov (Genova) — stary pristav
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/5/56/0Id_harbour_view.jpg/250px-0Old_harbour_view.jpg



Florencie

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/d/d5/Sunset_over florence_1.jpg/800px-
Sunset_over_florence 1.jpg

Michelangelo Buonarroti: David
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/d/d5/David_von_Michelangelo.jpg/200px-
David_von_Michelangelo.jpg

Pohled na Benatky

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/8/89/Venezia_veduta_aerea.jpg/250px-
Venezia_veduta_aerea.jpg

Sikma véZ v Pise
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/f/f2/Leaning_Tower_of Pisa.jpg/250px-
Leaning_Tower_of Pisa.jpg
Cortina d'Ampezzo
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/f/f3/Cortina_dall%27alto.jpg/280px-Cortina_dall%27alto.jpg
Sanremo

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/d/d8/San_Remo_Harbour_in_May 2008.JPG/250px-
San_Remo_Harbour_in_May_2008.JPG

Reggio di Calabria
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/6/64/Reggio_calabria.jpg/250px-Reggio_calabria.jpg



Evokace:

UCitel poklada otazky: V kterych zemich byly poloZeny zdaklady evropské civilizace? Co Vids zaujalo na Starovékém
Rimu? ... Po spolecné diskusi ucitel formuluje cile hodiny.

Uvédomeéni si vyznamu:
a) Prace s mapou:

Ucitel rozdéli zaky do dvojic, sdéli instrukce. Z&ci si ve dvojicich pFipravuji s pomoci mapy geografickou
charakteristiku Italie (poloha, povrch, podnebi, vodstvo, nerostné bohatstvi, zemédélstvi, prlimysl,
obyvatelstvo, mésta).

b) Prezentace - shrnuti

c) Zapis
Ucitel rozda podklad pro zapis Italskd republika. Zaci spole¢né ve dvojici nebo samostatné vypracuiji zapis.
Spolecna kontrola zapisu, prace s mapou.

d) Cteni textu : Zaci jsou rozdéleni do pétic. Kazdy 74k si precte jednu &ast textu Italskd kuchyné. Potom si sdéli

ve skupiné navzdjem, co zajimavého se dovédéli. (Pokud bychom mohli navdzat hodinou pracovnich ¢innosti, mohli
by Zdci napr. pripravit tiramisu.)

Reflexe:
Volné psani — Do Itdlie bych se chtél vydat - nechtél vydat, protoze.....



Italska republika
O




Poloha:

» Jizni Evropa

o primorsky stat

» Apeninsky poloostrov, Sardinie,
Sicilie

» Stredozemni more

(= Jaderské more, Tyrhénské
more, Jonské more a Ligurské
more)




Italska republika

Povrch:

» Alpy - nejvyssi hora Mont Blanc
4807 m n. m.(Monte Bianco)

» Padska nizina
* Apeniny
» Casta jsou zemeétreseni a

erupce sopek (Etna, Vesuv,
Vulkano, Stromboli, sopky v

souostrovi Lipari)

MONT BLANC




Italska republika

Podnebi

» Alpy - mirny pas, rozdily mezi
vrcholy hor a idolimi

o Padska nizina — mirné,
vnitrozemsky charakter

» zbytek tizemi - sttredozemni
klima, horka sucha léta, mirna
zima bohata na srazky.

Vodstvo

» jezera (Lago di Garda, Lago
LAGO MAGGIORE Maggiore, Lago di Como)

» reky Pad, Tibera




STARY KMEN OLIVOVNIKU EVROPSKEHO

Zemedelstvi

» predevSim Padska nizina

» prevazuje rostlinna vyroba —
pSenice, kukurice, ryze, cukrova
repa, brambory, slunecnice,
lusténiny, ovoce, citrusy,
zelenina

» nejvétsi producent vinné révy,
rajéat a tabaku v Evropé

» chov - skot, ovce, prasata,
drubez, kone, osli, kozy a
bourci morusovi

* rybolov



[talska republika

Primysl

» dostatek vodnich zdroji,malé zasoby
paliv, dovoz ropy a plynu ze sev. Afriky

» prevaha tepelnych elektraren

» tézba asfaltu, vyznamna loziska
mramoru, pyritu, kamenné a draselné
soli, siry a rtuti

» dopravni strojirenstvi — Turin, Milano -
FIAT Holding (FIAT, Iveco, Ferrari,
Lancia, Alfa Romeo, Maserati)

» zemédeélské stroje, vlaky

» primysl elektrotechnicky, chemicky
(ropné rafinérie), textilni, obuvnicky,
papirensky, potravinarsky, prumysl
stavebnich hmot a vyroba zeleza a oceli

ALFA ROMEO GIULIETTA ° V}'fznamn}'f V}’7VOZ potravin, ObllVi a
textilu, skla, nabytku




Italska republika

POHLED NA RiM Z BAZILIKY SV. PETRA

Obyvatelstvo

* 60 miliont
* 194 obyv. na km?2
» Italové (romansky narod)

» vlivem vystéhovalectvi Zije
mnoho Itala v zahranici

o italStina
» najihu az 10% negramotnych
« hlavni mésto Rim




Italska republika

gl ~

JANOV (GENOVA) — STARY PRISTAV

Cestovni ruch

» Zemi ro¢né navstivi mezi 40 a
105 miliony turisti

» Alpy, primor. letoviska, ostrovy

» meésta — pamatky, kultura

Doprava

» kvalitni silnice a dalnice, husta
automobilova doprava

» vyznamna namorni doprava

 letecka, zelezni¢ni s vysoko-
rychlostnimi tratémi

» potrubni - preprava surovin



[talska republika

FLORENCIE

BENATKY

DAVID




[talska republika

PISA

CORTINA D'AMPEZZ0O

SIKMA VEZ




[talska republika

REGGIO DI CALABRIA

SANREMO




Italska republika

A y poloostrov, ostrovy Si..........ccceeee, S@leciciveennee..
Povrch: Al.., P............. niZina, Ape...............
Podnebi: mirné v Alpach (ovlivnéné nadmorskou vyskou)

na vétsSiné Uzemi stfedomorské - vnitrozemské.
Vodstvo: ledovcovd|................. ,feka P............

Zemédélstvi: prevaiuje r.................. vyroba, péstovani ps........ KU, , MY, CUK oot Freernen , vin

zeleniny, brambor.
Nejvétsi vyvozce vinné révy, tabaku a rajéat v E...........

Primysl:

Dovoz paliv.

Energetika —v......... elektrarny, tep................ elektrarny,jaderné elektrarny.
Nejvyznamnéjsim oborem je dopravni st.........cceevvevvenen..

Vyznamna je vyroba ob....... a tex............ , potr............. , sk.. @ ndb.................
Ch..............y pramysl (zejména ropné rafinérie) — soustfedén v pristavech.

Doprava: vyspél3, silni¢ni, Zelezni¢ni, namorni, letecka.

Cestovni ruch: Jedna z nejnavstévovanéjsich zemich v Evropé. Alpa, pfimorska letoviska, pamatky.

Obyvatelstvo: Italové. italStina.
Hlavni mésto: ..........
Dalsi stfediska:

Strojirenstvi —T.......c....... Y,
Pristavy -Be...cceveeernennee. N - T
Na severu Flo.....cevvvevvevieennne. ,, JiZnéji Nea................ , na Sicilii Pa............

Na Uzemi Rima — papeisky stat V............... Na severu zemé Republika San M................

, ol.v, ovoce,



Italska republika

Apeninsky poloostrov, ostrovy Sicilie, Sardinie.

Povrch: Alpy, Padska nizina, Apeniny.

Podnebi: mirné v Alpach (ovlivnéné nadmotskou vyskou)
na vétsiné uzemi stfedomorské.

Vodstvo: ledovcova jezera, reka Pad.

Zemédélstvi: prevazuje rostlinnd vyroba, péstovani psenice, kukufice, ryze, cukrové rfepy, vinné révy, oliv, ovoce,
zeleniny, brambor.

Nejvétsi vyvozce vinné révy, tabdku a rajcat v Evropé.
Pramysl:
Dovoz paliv.
Energetika — vodni elektrarny, tepelné elektrarny,jaderné elektrarny.
Nejvyznamnéjsim oborem je dopravni strojirenstvi.
Vyznamna je vyroba obuvi a textilu, potravin, skla a nabytku.
Chemicky priimysl (zejména ropné rafinérie) — soustfedén v pfistavech.
Doprava: vyspéla, silni¢ni, Zelezni¢ni, ndmorni, letecka.
Cestovni ruch: Jedna z nejnavstévovanéjsich zemich v Evropé. Alpa, pfimorska letoviska, pamatky.
Obyvatelstvo: Italové. italstina.
Hlavni mésto: Rim
Dalsi strediska:
Strojirenstvi — Turin, Milano. Pfistavy - Benatky, Janov.
Na severu Florencie, jiznéji Neapol, na Sicilii Palermo.
Na Uzemi Rima — papeZsky stat Vatikan. Na severu zemé Republika San Marino.



Italskou kuchyni si zamiluje kazdy, kdo ji ochutna - jeji skvélé pokrmy z ryb a masa, rozmanité Upravy
rGznych druh( zeleniny, vonici nadivky, rdzné upravené téstoviny, zmrzliny, ovocné dezerty. Speciality,
téstoviny, pizza, vino, kava, zmrzliny a sladkosti, italské tiramisu.

Speciality

Italové povazuji za hlavni jidlo dne vecefi. Oproti té nasi trva ovsem mnohem déle. Obnasi totiz nékolik
chodd.

Zacina se obvykle polévkou a nasleduji predkrmy, coz je obvykle néjaky druh téstovin. Mohou byt studené
i teplé, na tisicero zplsobu jak slanych tak sladkych. Kromé téstovin je vytecnym predkrmem
Bruschetta, coz je topinka potfend cesnekem a olivovym olejem, zdobi ji platky rajcete, Suppli, malé
smazené ryzové kulicky plnéné mozzarellou nebo Fiori di zucca e carciofi fritti, cukina v tésticku a
smazené artycoky.

Hlavnim chodem je potom néjaké maso nebo ryby. Uvedme napftiklad Filetti di baccala, smazené rezy z
tresky nebo Saltimbocca alla Romana, fimska specialita, teleci s parmskou Sunkou a Salvéji.



Pecivo

Drazsi je i pecivo. Italové chleba nejedi tak, jak jsme zvykli my, jedi jej jako prilohu. Rano snidaji bilé Cerstvé
pecivo, které brzy ztvrdne, takze nema cenu jej kupovat do zasoby.

Vétsinou snidaji cornetti — maslové ,rohliky”“ s cokoladovou, vanilkovou nebo marmeladovou naplni.
PfestoZe je zndme i u nas, ty jejich jsou neprekonatelné, jejich chut je nepopsatelnd, musite ji prozit.

O jedné malé pekdrnicce v Kalabrii

V jedné malé vesnicce v Kalabrii, na zapadnim pobfrezi, v San Ferdinandu, kde noha turistova takrka jesté
nevkroCila, nicméné Italové ji pfipravuji intenzivné pU0du, je mald pekdrnicka, kde takové
neprekonatelné cornetti pece sama majitelka.

To samo o sobé by jesté nebylo nic neobvyklého, ale ta pani otevira rano pred patou, kdy uz ma Cerstvé
napeceno. Pece pres poledne, poledni siestu nedrzi, neodpociva, jako vétsSina italskych obchodnikd,
ktefi pak maji otevieno dlouho do noci, dokud chodi turisté nakupovat. Cornetti vSéeho druhu mizete u
ni koupit jesté po pualnoci.

Pekarka mluvi jen italsky, vidy je dobfe naladéna, s kazdym si popovida a ani ji, ani cizincm nevadi, Ze si
navzajem nerozumi. Rozumi si srdcem.



Italské tiramisu, tradice a recept

vevys

mascarpone a silné italské kavy.

Tiramisu pochadzi z Toskanska, jeho nazev samozrejmeé pochazi z italStiny, konkrétné z fraze: ,tira mi su”, neboli v prekladu:
»,povzbud mé, vzchop mé”“. Kaloricka hodnota a pridavek kavy dokazaly dodat energii a povzbudit. Tiramisu si dle
legend davaly k svaciné i proslulé benatské kurtizany.

Pravému Tiramisu vévodi syr Mascarpone vyrobeny z toho nejlepsiho kravského mléka. Do krému pfijdou jesté syrové
vajecné Zloutky a trocha cukru. Dalsi dulezitou soucdsti je silné espreso a néjaky likér, mGze to byt brandy, amaretto,
vino ¢i rum. K prokladani dortu se pouzivaji dlouhé cukrarské piskoty, tak zvané Savoiardi, jez Ize v nejvyssi nouzi
nahradit kulatymi piSkoty. Na ozdobu se povrch dezertu sype kakaem nebo ¢okoladovymi hoblinkami.

Priprava

V malé misce si nejprve pomoci vidlicky lehce naslehame syr. Poté si vezmeme vétsi kovovou misu a umistime ji na hrnec s
varici se vodou (misa nesmi byt ponorena). Do této misy dame cukr a Zloutky a pomoci ruéniho Slehace je asi jednu
minutu mixujeme. Poté otacky o néco snizime a do Zloutkové hmoty postupné pfilijeme vino. Za stalého zahfivani
Slehame a postupné zvySujeme otacky, az hmota zhoustne, coz trva asi 5 minut. Poté ihned sundame misu z hrnce a
mimo zdroj tepla pokraCujeme jesté minutu se Slehanim. Do chladnéjsi hmoty pomoci Slehace lehce pfi nizkych
otackach zapracujeme syr.

Do malé misky nalijeme 1-2 Salky espresa tak, aby se dala namocit celd podélna plocha piskotu. Vrchni stranu piskot(
kratce ponofime do kavy a skldddme je do formy suchou stranou doll. Musime dat pozor, aby piskoty nebyly pfilis
vlhké, jinak by pozdéji nedrzZely tvar. Po naskladani spodni vrstvy piSkotd ji rovnomérné pomazeme polovinou mnozstvi
krému. Na krém umistime druhou vrstvu namocenych piskotl. PiSkoty pomazieme zbytkem krému, dikladné jej
rozetfeme do stran. VrSek dortu poprasime kakaem a skofici. Tiramisu ddme alespon na 6 hodin do chladu.



Téstoviny

Rika se, Ze recept na pastu pfivezl do Italie ze svého velkého putovani do Ciny italsky cestovatel Marco
Polo. Pasta je tésto pripravované z vody a pseni¢né mouky a patti k nejoblibenéjsim jidlim na svété.
Muze se formovat do rtiznych tvard a plnit masem nebo zeleninou.

Reknete si, vdude se ji pizza, viude se ji $pagety. Ale kdyz si v Italii v restauraci date $pagety, dostanete je s
obycejnou raj¢atovou omackou, ktera ale s tou nasi ¢eskou nema nic spole¢ného, kromé nazvu. Navic
budou drahé a nenajite se, protoze porce bude mala. Italové v restauraci jedi klasickou vecefi o

nékolika chodech. Téstoviny (pasta) se vétSinou podavaji jako predkrm. Navic Italové vafri v restauracich
Cerstvé, tzv. domaci téstoviny (pasta fresca).

Domdci téstoviny jsou drazsi, i u nas se s nimi v obchodech mizeme setkat.



Pizza

Zejména na jihu Italie je v turistickych strediscich a mésteckach spousta pizzerii Al forno. To znamen3, ze
na ulici potkate malou pekdrnu, kterd md na chodniku nékolik stole¢ki bez ubrusli, bez prostirani,
vystojite si frontu na Cerstvou pizzu, kterou pravé vytahli z trouby. Nevite, kterou si vybrat, protoze
vSechny vypadaji a voni nadherné. Nez se stacite rozhodnout, tak je ¢asto rozkrajena a prodana, takze
Cekate znovu, ale ¢ekani se vyplati. MlzZete vyzkouset vSechny tyto pizzerie, sami si brzy najdete tu
nejlepsi.

Druhy pizzy

Tady v téch pekarnach, kde jsou navaly, se zaru¢ené dobre a pomérné levné najite pravé italské pizzy. Ta
byva velmi jednoducha. Jen s lilkem, jen s cuketou, jen s houbami, jen s loupanymi rajcaty, vyjimku
tvori kombinace Sunky a hub, pripadné oliv. Pizzy jsou opravdu velmi jednoduché, zaklad tvori tésto,
které ma zase zaklad v ingrediencich — predevsim v mouce.

| u nas se setkate v pizzeriich s pizzou Margherita. Malokdo vi, Zze to bylo jidlo chudych, které pochazi z
Neapole a okoli, chudého kraje, plivodné tato pizza obsahovala pouze tésto a rajcata. Urcité ochutnejte
pizzu patate — coz je tésto, které je pokladeno tenkymi kolecky brambor a posypané oreganem, polité
olivovym olejem, jako ostatné vSechny.



