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	Název DUM:
	Opakování vzorců anorganických sloučenin

	Šablona číslo: 
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	3.
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	                                       Anotace:

	Určeno pro žáky 9. ročníku ZŠ. Pracovní list je zaměřen na procvičení tématu Lipidy. Cílem je zhodnocení znalostí, které žáci získali během výkladu.

	
	

	
	

	Očekávaný výstup:
	Žáci jsou schopni propojit teoretické znalosti v ostatních předmětech a běžném životě životem. 

	
	

	Druh učebního materiálu:
	Pracovní list

	Typická věková skupina:
	14 – 15 let

	Klíčová slova:
	Oleje, vosky

	Pomůcky a materiál:
	Interaktivní tabule. Vytištěný pracovní list.

	Potřebný čas pro výuku DUM:
	30 min.

	Metodické zhodnocení a popis práce s digitálním učebním materiálem:

	

	Nejprve učitel seznámí žáky s připraveným pracovním listem. Žáci musí doplnit nebo zakroužkovat správnou odpověď na základě získaných znalostí.
Test je koncipován na základě doplňování, kroužkování a označování správných odpovědí.

Čas na práci je 30 minut. Po vypracování pracovního listu je vhodné promítnout správné odpovědi na interaktivní tabuli a zodpovědět případné dotazy. Zde si žáci uvědomí, jakých chyb se dopustili a mohou si tímto způsobem doplnit své neznalosti.

Motivace pro žáky může být to, že se některé úkoly objeví v písemném opakování.


	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	Přílohy: Pracovní list. Metodický list.


Pracovní list – LIPIDY

1. Vyberte správná tvrzení o lipidech:

· Jsou lehčí než voda.

· Jsou těžší než voda.

· Mají nízkou teplotu tání.

· Mají vysokou teplotu tání.

· Snadno se rozkládají na světle.

· Jsou zásobami energie v organizmu.

· Nadměrná konzumace tuků nezpůsobuje obezitu.

· Chrání vnitřní orgány.

· Žluklé tuky příjemně voní.

· Tuky mají izolační funkci.

· Snadno se rozpouštějí ve vodě.

2. Rozdělte tuky podle skupenství a původu a uveďte příklady:

3. Charakterizujte tyto procesy a uveďte příklad:

a, ztužování tuků

b, žluknutí

c, vysychání olejů

4. Jaké je správné tvrzení?

a, Tuky jsou estery vyšších karboxylových kyselin a glycerolu.

b, Tuky jsou estery nižších karboxylových kyselin a glycerolu.

C, Tuky jsou estery vyšších karboxylových kyselin.

5. Vypište dvojce, které k sobě patří:

A, žluknutí



a, infarkt

B, vysychání 



b, chemická reakce s vodíkem

C, cholesterol



c, olej

D, ztužování



d, sádlo

E, Pevný tuk



e, kyselina máselná
F, Rostlinný tuk



f, filtr z oleje na kuchyňském plechu
6. Jakým způsobem získáváme rostlinné tuky?
a, lisováním
b, vyluhováním
c, lisováním nebo vyluhováním
7. Označte správné tvrzení:
a, Lipidy jsou rozpustné ve vodě.

b, Lipidy jsou nerozpustné v nepolárních organických rozpouštědlech.

c, Lipidy jsou rozpustné v nepolárních organických rozpouštědlech.
8. Označte správné tvrzení:

a, Vosky jsou estery vyšších mastných kyselin s vyššími jednosytnými alkoholy.
b, Vosky jsou estery nižších mastných kyselin s vyššími jednosytnými alkoholy.

c, Vosky jsou estery nižších mastných kyselin.

9.  Mezi jednoduché lipidy patří:

a, glykolipidy

b, vosky

c, fosfolipidy

10.  Mezi složené lipidy patří:

a, glykolipidy

b, tuky

c, vosky

11.  Mezi mastné nasycené kyseliny, které jsou vázané v lipidech, patří:

a, kyselina palmitová
b, kyselina olejová

c, kyselina linolová

12.  Mezi mastné nenasycené kyseliny, které jsou vázané v lipidech, patří: 

a, kyselina palmitová

b, kyselina stearová

c, kyselina olejová

13.  Rostlinné lipidy jsou obsaženy především v:

a, v květech a plodech

b, v semenech a plodech

c, v semenech a listech

14.  Je toto tvrzení správné?

V lidském tuku je nejvíce zastoupena kyselina palmitová, stearová a olejová.

Ano




Ne
Metodický list – LIPIDY

1. Vyberte správná tvrzení o lipidech:

· Jsou lehčí než voda.

· Jsou těžší než voda.

· Mají nízkou teplotu tání.

· Mají vysokou teplotu tání.

· Snadno se rozkládají na světle.

· Jsou zásobami energie v organizmu.

· Nadměrná konzumace tuků nezpůsobuje obezitu.

· Chrání vnitřní orgány.

· Žluklé tuky příjemně voní.

· Tuky mají izolační funkci.

· Snadno se rozpouštějí ve vodě.

2. Rozdělte tuky podle skupenství a původu a uveďte příklady:

1. Podle skupenství – a, pevné
       b, kapalné

2. Podle původu – a, rostlinné

  b, živočišné
3. Charakterizujte tyto procesy a uveďte příklad:

a, ztužování tuků – chemická reakce s vodíkem (máslo)
b, žluknutí – rozklad másla na vzduchu – vznik kyseliny máselné
c, vysychání olejů – děj, který probíhá na vzduchu (využití při výrobě barviv)
4. Jaké je správné tvrzení?

a, Tuky jsou estery vyšších karboxylových kyselin a glycerolu.

b, Tuky jsou estery nižších karboxylových kyselin a glycerolu.

C, Tuky jsou estery vyšších karboxylových kyselin.

5. Vypište dvojce, které k sobě patří:

A, žluknutí



a, infarkt

B, vysychání 



b, chemická reakce s vodíkem

C, cholesterol



c, olej

D, ztužování



d, sádlo

E, Pevný tuk



e, kyselina máselná
F, Rostlinný tuk



f, filtr z oleje na kuchyňském plechu
A e, B f, C a, D b, E d, F c
6. Jakým způsobem získáváme rostlinné tuky?
a, lisováním

b, vyluhováním

c, lisováním nebo vyluhováním
7. Označte správné tvrzení:
a, Lipidy jsou rozpustné ve vodě.

b, Lipidy jsou nerozpustné v nepolárních organických rozpouštědlech.

c, Lipidy jsou rozpustné v nepolárních organických rozpouštědlech.

8. Označte správné tvrzení:

a, Vosky jsou estery vyšších mastných kyselin s vyššími jednosytnými alkoholy.

b, Vosky jsou estery nižších mastných kyselin s vyššími jednosytnými alkoholy.

c, Vosky jsou estery nižších mastných kyselin.

9.  Mezi jednoduché lipidy patří:

a, glykolipidy

b, vosky

c, fosfolipidy

10.  Mezi složené lipidy patří:

a, glykolipidy

b, tuky

c, vosky

11.  Mezi mastné nasycené kyseliny, které jsou vázané v lipidech, patří:

a, kyselina palmitová

b, kyselina olejová

c, kyselina linolová

12.  Mezi mastné nenasycené kyseliny, které jsou vázané v lipidech, patří: 

a, kyselina palmitová

b, kyselina stearová

c, kyselina olejová

13.  Rostlinné lipidy jsou obsaženy především v:

a, v květech a plodech

b, v semenech a plodech

c, v semenech a listech

14.  Je toto tvrzení správné?

V lidském tuku je nejvíce zastoupena kyselina palmitová, stearová a olejová.

Ano




Ne
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