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	                                       Anotace:

	Určeno pro žáky 9. ročníku ZŠ. Pracovní list je zaměřen na základní informace o bílkovinách a enzymech. Cílem je zhodnocení znalostí, které žáci získali během výkladu a domácí přípravy. 

	
	

	
	

	Očekávaný výstup:
	Žáci pochopí a vysvětlí význam bílkovin a enzymů v našem životě.

	
	

	Druh učebního materiálu:
	Pracovní list

	Typická věková skupina:
	14 – 15 let

	Klíčová slova:
	Peptidická vazba, aminokyseliny, denaturace, pepsin

	Pomůcky a materiál:
	Interaktivní tabule. Vytištěný pracovní list.

	Potřebný čas pro výuku DUM:
	30 min.

	Metodické zhodnocení a popis práce s digitálním učebním materiálem:

	

	Nejprve učitel seznámí žáky s připraveným pracovním listem. Žáci musí dopsat správnou odpověď, vybrat správná tvrzení, přiřadit slova, která k sobě patří a zakroužkovat správné odpovědi. Vše na základě získaných znalostí.
Čas na práci je 30 minut. Po vypracování pracovního listu je vhodné promítnout správné odpovědi na interaktivní tabuli a zodpovědět případné dotazy. Zde si žáci uvědomí, jakých chyb se dopustili a mohou si tímto způsobem doplnit své neznalosti.

Motivace pro žáky může být to, že se některé úkoly objeví v písemném opakování.


	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	Přílohy: Pracovní list. Metodický list.


Pracovní list – Bílkoviny, Enzymy
1. Doplňte základní charakteristiku bílkovin:
Bílkoviny vytvářejí obrovské molekuly, které nazýváme…………………… Ty to……………

vznikají vzájemnou vazbou mnoha molekul různých………………….. V lidském těle jsou bílkoviny složeny z ……… různých……………… Bílkoviny obsahují vázané ……………………………..  někdy také atomy fosforu, jodu a síry.

2. Vyberte správná tvrzení týkající se bílkovin:

a, Většina bílkovin je rozpustná ve vodě.

b, většina bílkovin je nerozpustná ve vodě.

c, Denaturace znamená vysrážení bílkovin z roztoku.
d, Denaturace znamená vypaření bílkovin z roztoku.

e, Jsou postradatelnou složkou potravy živočichů.

f, Jsou nepostradatelnou složkou živočichů.

g, Nejvíce bílkovin obsahují jablka.

h, Bílkoviny nejsou potřebné k růstu organizmu.

ch, Nejméně bílkovin obsahují luštěniny.

i, Bílkoviny jsou nezbytné k obnovování buněk.

j, Zdrojem živočišných bílkovin je maso.

k, Při trávení bílkovin nedochází k jejich rozkladu.

3. Bílkoviny označujeme také jako PROTEINY:

a, ano

b, ne

4. Kasein je součástí:

a, krve

b, nehtů

c, mléka

5. Hemoglobin je součástí:

a, krve

b, nehtů

c, mléka

6. U vyjmenovaných proteinů napište, čeho jsou součástí (alespoň 2 příklady):
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7. Co nám označuje vazba AMK – CO – NH – AMK?
8. Je toto tvrzení správné?
Strukturní proteiny tvoří těla organizmů.

a, ano

b, ne
9. Je toto tvrzení správné?

Regulační proteiny neusměrňují průběh chemických reakcí v organizmu.

a, ano

b, ne
10.  K jednotlivým funkcím bílkovin přiřaďte příklady:

Stavební ………………………………………
Transportní a skladovací ……………………..
Zajišťující pohyby ……………………………
Katalytické, řídící a regulační ……………….
Ochranné a obranné ………………………….
Příklady: fibrinogen, kolagen, myosin, hemoglobin, enzymy
11.  Doplňte základní charakteristiku enzymů:

Enzymy………………většinu chemických reakcí, které probíhají v živých organizmech. Působí pouze na ………………………………….. nebo…………………………………

Optimální teplota pro jejich účinek je…………….a …………………prostředí.
12.  Přiřaďte části textu, které k sobě patří:
Ptyalin, Pepsin, Lipázy, je obsažen ve slinách, štěpí při trávení bílkoviny až na aminokyseliny, je součástí žaludečních šťáv, účastní se štěpení různých tuků, štěpí škrob na jednodušší sacharidy.
13.  Zadaná tvrzení svým souhlasem potvrďte nebo nesouhlasem vyvraťte:
a, Enzym je pouze jednoduchá bílkovina.

b, Enzym je jednoduchá či složená bílkovina.

c, Věda o enzymech se jmenuje ENZYMOLOGIE.

d, Základní složkou enzymů jsou proteiny.

e, Teplota a pH neovlivňuje činnost enzymů.
f, Apoenzym je označení pro bílkovinnou složku.

g, Enzymy ne jsou biokatalyzátorů.

h, Enzymy jsou biokatalyzátory

ch, Enzymy nemají žádné rozdělení.

i, Enzymy mají využití ve výzkumu a v průmyslu.
Metodický list – Bílkoviny, Enzymy
1. Doplňte základní charakteristiku bílkovin:
Bílkoviny vytvářejí obrovské molekuly, které nazýváme makromolekuly. Ty to makromolekuly
vznikají vzájemnou vazbou mnoha molekul různých aminokyselin. V lidském těle jsou bílkoviny složeny z 20 různých aminokyselin. Bílkoviny obsahují vázané atomy uhlíku, vodíku, kyslíku, dusíku někdy také atomy fosforu, jodu a síry.

2. Vyberte správná tvrzení týkající se bílkovin:

a, Většina bílkovin je rozpustná ve vodě.

b, Většina bílkovin je nerozpustná ve vodě.

c, Denaturace znamená vysrážení bílkovin z roztoku.

d, Denaturace znamená vypaření bílkovin z roztoku.

e, Jsou postradatelnou složkou potravy živočichů.

f, Jsou nepostradatelnou složkou živočichů.

g, Nejvíce bílkovin obsahují jablka.

h, Bílkoviny nejsou potřebné k růstu organizmu.
ch, Nejméně bílkovin obsahují luštěniny.

i, Bílkoviny jsou nezbytné k obnovování buněk.

j, Zdrojem živočišných bílkovin je maso.

k, Při trávení bílkovin nedochází k jejich rozkladu.

3. Bílkoviny označujeme také jako PROTEINY:

a, ano

b, ne

4. Kasein je součástí:

a, krve

b, nehtů

c, mléka

5. Hemoglobin je součástí:

a, krve

b, nehtů

c, mléka

6. U vyjmenovaných proteinů napište, čeho jsou součástí (alespoň 2 příklady):
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nehty
vaziva




chlupy a peří
7. Co nám označuje vazba AMK – CO – NH – AMK?
PEPTIDICKOU VAZBU
8. Je toto tvrzení správné?

Strukturní proteiny tvoří těla organizmů.

a, ano

b, ne
9. Je toto tvrzení správné?

Regulační proteiny neusměrňují průběh chemických reakcí v organizmu.

a, ano

b, ne

10.  K jednotlivým funkcím bílkovin přiřaďte příklady:

Stavební KOLAGEN
Transportní a skladovací HEMOGLOBIN
Zajišťující pohyby MYOSIN
Katalytické, řídící a regulační ENZYMY
Ochranné a obranné FIBRINOGEN
Příklady: fibrinogen, kolagen, myosin, hemoglobin, enzymy
11.  Doplňte základní charakteristiku enzymů:

Enzymy katalyzují většinu chemických reakcí, které probíhají v živých organizmech. Působí pouze na určitý druh látky nebo typ reakce.
Optimální teplota pro jejich účinek je 37 °C a neutrální prostředí.

12.  Přiřaďte části textu, které k sobě patří:

Ptyalin, Pepsin, Lipázy, je obsažen ve slinách, štěpí při trávení bílkoviny až na aminokyseliny, je součástí žaludečních šťáv, účastní se štěpení různých tuků, štěpí škrob na jednodušší sacharidy.
Ptyalin je obsažen ve slinách a štěpí škrob na jednodušší sacharidy.
Pepsin je součástí žaludečních šťáv a štěpí při trávení bílkoviny.
Lipázy se účastní štěpení různých tuků.
13.  Zadaná tvrzení svým souhlasem potvrďte nebo nesouhlasem vyvraťte:

a, Enzym je pouze jednoduchá bílkovina.

b, Enzym je jednoduchá či složená bílkovina.

c, Věda o enzymech se jmenuje ENZYMOLOGIE.

d, Základní složkou enzymů jsou proteiny.

e, Teplota a pH neovlivňuje činnost enzymů.

f, Apoenzym je označení pro bílkovinnou složku.

g, Enzymy nejsou biokatalyzátorů.

h, Enzymy jsou biokatalyzátory

ch, Enzymy nemají žádné rozdělení.

i, Enzymy mají využití ve výzkumu a v průmyslu.

Autorem DUMu je Bc. Pavlína Rejhová


