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Prezentace vytvorena v programu MS Powerpoint  seznamujici Zaky s vilozkami do
polévek.Konkrétné z palacinkového tésta. Vyucujici maze vyuZit konkrétni snimky dle aktualni
potreby. Prezentaci Ize uloZit rovnéz ve formatu PDF a poskytnout ji zakum k jejich
mimoS$kolnimu vzdélavani.
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Vlozky do polevek

Palacinkové tésto



1 4 oy

e Jinak se mu takeé rika liteé tésto
 Déla se z - mléka
- polohrube mouky
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Postup - nejdrive promichame metlou
mleko s moukou
- pridame sul
- nakonec vejce
- testo musi byt bez hrudek, hladké
- testo nesmi byt huste ani ridké




Z palacinkoveého testa udelame:

- lité testo prokapavame
do rozpaleneho oleje
pres korytko nebo cednik

- utvorene kulicky usmazime
‘dozlatova




Z palacinkoveho testa udelame:

- Z testa udelame palacinky
(na rozpalenou panvicku
s olejem nalijeme testo)

- osmahneme palacCinky z

obou stran




- Hotove palacCinky nakrajime

- PalacCinky krajime na Smm siroke
a 4 cm dlouhe nudle

- nudle vkladame pri expedici







Z palacinkoveho testa udelame:

— z testa udelame
palacinky
- které krajime na nudle
5 cm dlouhé a 3mm
Siroke
- osmazime nudle v oleji
- vkladame pri expedici






Pokud neni uvedeno jinak, pouzity material je z vlastnich zdroju autora




