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Hovězí maso 4. – pracovní list č. 4:

Popište přípravu anglického bifteku a uveďte, která část svíčkové je pro tento pokrm nejvhodnější
















	







Správné řešení:
[bookmark: _GoBack]
Popište přípravu anglického bifteku a uveďte, která část svíčkové je pro tento pokrm nejvhodnější

· připravujeme ze střední části svíčkové / je nejvyšší/
· osolíme, opepříme, zprudka opečeme po obou stranách, vyjmeme, výpek legírujeme máslem, navrch klademe sázené vejce
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fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYGHOVY  pro konkurenceschopnost
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