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Minutkové pokrmy - pracovní list č. 9


Přiřaďte ke každému minutkovému pokrmu správnou část masa, která se používá pro jeho přípravu!


Biftek s vejcem
Medailonky ze svíčkové
Roštěná po orientálsku
Brněnský vepřový řízek
Parmský telecí řízek
Vídeňská roštěná

· Vepřová kýta – ořech
· Vepřová pečeně
· Svíčková – střed
· Svíčková – palec
· Svíčková – špička
· Telecí pečeně
· Telecí kýta
· Roštěnec – nízký
· Roštěnec - vysoký
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Správné řešení:
Přiřaďte ke každému minutkovému pokrmu správnou část masa, která se používá pro jeho přípravu!


	Biftek s vejcem				svíčková – střed / nejvyšší část /
	Medailonky ze svíčkové			svíčková – palec
	Roštěná po orientálsku			nízký roštěnec
	Brněnský vepřový řízek			vepřová kýty – ořech
Parmský telecí řízek			telecí kýta
Vídeňská roštěná				nízký roštěnec
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fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYGHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




